


COtNANIKKEI

SASHIMI CORTES DE PESCADO FRESCO
Trucha del Pirineo
Attn
Toro
Lubina
Ceviche mixto

Lubina, langostino, vieras en jugo de lima, crema de aji amarillo

cebolla morada, chips de boniato, maiz chulpi y chicharrén de chipirones.

NIGUIRIS GUNKAS POR UNIDAD
Finos cortes de pescado sobre arroz japonés

Atin

Jengibre rallado, semillas de shizo y kimch
Trucha del Pirineo

Mayokimchi, katsubushi, tare y negui
Toro

Encurtido de piparras y virutas de wasabi, tare y negui
Lubina

Crema de aji amarillo, tobico y chulpi
Gunkan de Atin con Foie

Mermelada de rocoto, tare y sal maldon
Gunkan de Trucha

Tartar de trucha con mayokimchi, tare y negi

MAKIS ROLLS. Rollos divididos en 10 piezas
California Roll
Langostino, trucha del Pirineo, aguacate y pepino
Harayuku Roll
Langostino al panko, aguacate, salpicado de togarashi
coronado con tartar de trucha spicy, katsubushi y negi (flameado)
Fuji Roll
Langostino al panko, aguacate gratinado con queso picante y tare
Masaki Roll

Langostino al panko, pulpa de kani y aguacate, envuelto de pescado blanco

y flameado con salsa de la casa

Basic Furai Roll
Rollo frito, trucha del Pirineo, aguacate y queso
Crunchy Roll
Lagostino empanizado, aguacate, envuelto de tartar de trucha y attn,
salsa spicy y coronado con piel de trucha crocante
Spicy Tuna Roll
Relleno de attin, aguacate y salsa picante

OMAKASE

Sashimi de attin (3 cortes), Sashimi de Toro (3 cortes), Sashimi de Lubina (3 cortes)

Niguri de Lubina (2 unid), Niguri de Toro (2 unid), Niguri de Trucha (2 unid)
2 rollos a eleccién (16 pz)

Makimono (24 pz)
Basic Roll, Crunchy Roll, California Roll Leyenda alérgenos

Gluten @ Pescado ® Soja

Huevos © Lacteos ) Crustaceos
@ Apio Mostaza ) Moluscos ) Frutos secos de cascara
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450€ | 00
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680€ | ®@®
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16€ | @@
24€ | o0
26€
23€ | o0
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25€ | o®
23€ | @
120€ | @@
55€ | @
© Sulfitos
Sésamo




CARTA LA EMBAJADA

ENTRANTES
Jamon ibérico de bellota, pan de cristal y tomate 30€
Cecina de Wagyt con aceite de Arbequina 35€ o
Croquetas de chuleta a la brasa 10€ L 1)
Ensaladilla de centollo 14€ e o
Gazpacho de sandia con buey de mar 14€ &
Lomo de atiin marinado con mango, soja, cassé y albahaca 19€ ® o
Yemas de esparragos, salsa Mornay, huevo poché y toffe de guisante 18 € @
Texturas de tomate con burrata 19€ @
Steak tartar La Embajada 22€ &
Terrina de foie con manzana, jengibre y albahaca 25€
Panceta con carabineroy fruta de la pasién 26€ @
PESCADOS
Erizos de mar gratinados 20<€ ® o
Gambas rojas a la sal de ses salines (6 unid) 30€ @
Manolitos de chipiron, longaniza de Graus y cebolla de Fuentes 24€ o 000
Merluza a la brasa con crema de mejillones 256 oe
Salmonete sin espinas con holandesa de naranja y judia verde 216 e
Bacalao al pil pil 28€ @
CARNES
Callos de ternera con morcilla y cantimpalo 20€ [ Jo)
Costillar de ibérico con barbacoa de Chilindrén 24 € L 1
Vaca madurada en taco a la brasa 32€ [
Solomillo de ternera a la brasa, setas y bayas, “aromas a bosque” 29€ ®e
Chuleta de Jersey 1Kg/95€
POSTRES
Simbiosis de un “bosque quemado” 8€ ©
Tarta de queso con confitura de sidra 8€ ®
Brownie de chocolate negro, platano, chocolate blanco y albahaca 8€ ® O
Carajillo de Baileys 8€ &
Caipirifia con mel6n 8€
Lemon pie 8€ ® O
Carro de quesos artesanos 16€ ®
El lienzo para compartir - 2 personas 19€ ®@ O
MENU LA EMBAJADA 35€
Comenzamos, al centro.
Jamoén ibérico con pan de cristal y tomate
Dos entrantes sugerencia del chef consultar
Principal a eleccién
Carnes o pescados propuestos por cocina consultar
Postre.
2 tontadas al centro consultar
Agua mineral

*Menu La Embajada disponible: mediodia Lun a Vie y noches Lun a Jue, excepto festivos



LA EMBA]ADA

Plaza de Aragoénm, 12. Zaragoza

RESERVAS:

laembajada.es

SIGUENOS @ ©

laembajada_zaragoza




